TECHNICKY LIST
REV. 04_170823

e I TANNALLIER DIST

ENOLOGICKE RIESENIA Tanin pre Skolenie

S

VLASTNOSTI

TANNALLIER DIST je Specialna zmes cennych dubovych taninov, prasok
“kamzicej” farby (svetlo hnedo-cervenkastd), rozpustny vo vode a vine.
TANNALLIER DIST ma adstringentno-sladkt chut. Stupen prazenia, ktoré
podstapilo drevo pred extrakciou umoznuje vyvijat velké mnozZstvo
polysacharidov a cyklickych aldehydov, odvodenych priamo zdreva a je
schopny dodat vinam alebo destilatom aromatické charakteristiky a taninovt
“sladkost”, ktoré su typické pre vina a destilaty uchovavané v novom dreve.

POUZITIE

TANNALLIER DIST je velmi cenny elagicky tanin, Specidlne vyvinuty pre
pouzitie pri vyrobe brandy a destilatov, ktoré st urc¢ené na vyzrievanie, ktorym
prinasa znacné zlepsenie ako z hladiska struktury, tak aj irovne aromy a farby.
Charakteristiky zvlastnej aromatickej elegancie ¢inia z produktu TANNALLIER
DIST idealny tanin pre pripravu “liqueur d’expedition”, vo faze davkovania
Sumivych vin, pripravovanych metdédou “classico”.

Dosiahli sa extrémne zaujimavé vysledky pri davkovani produktu TANNALLIER
DIST do ¢cervenych a bielych vin, ako Gprava pred flasovanim.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA
Vo faze skolenia alebo pred flasovanim
0,5-2 g/hl - biele vina;

2-5 g/hl - ¢ervené vina;

0,5-1 gr/% obj./hl — destilaty.

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a pridat ho homogénne
do masy.

POZNAMKA: Odporacaju sa predbezné laboratérne skusky na stanovanie
optiméalneho davkovania a
vyhnutie sa neziadtcim koloidnym efektom.

ZLOZENIE
Dubovy tanin

BALENIA
Vrecka po 500 g.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecény, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
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Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




